ROENO

azienda agricola

CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

Roeno, acronimo tra Ro, dal nome di nostro padre
Rolando, creatore di questo vino assieme con
Giuseppe, ed eno dal greco enos, vino.

Nato nel 1996, risultato di una meticolosa
vinificazione ed affinamento raggiunge la sua
maturita dopo tre anni dalla vendemmia.

VARIETA' D'UVA: Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot

MODALITA' DI RACCOLTA: manuale

VINIFICAZIONE: I'uva viene delicatamente
diraspata e pigiata. Il mosto ottenuto si avvia alla
fermentazione alcolica in recipienti di acciaio a
temperatura controllata compresa tra i 25 e i 27 °C.
Le follature avvengono con il sistema Eurecka.
Terminata questa fase, il vino viene assemblato e
svolge la fermentazione malolattica in tonneau di
legno francese, in cui rimane per circa 10 mesi.

COLORE: rosso rubino intenso

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: ampio, di
grande complessita con spiccate note speziate e
minerali che si aprono a percezioni fruttate di
marasca, prugne e ribes.

Elegante, persistente, con una fibra tannica
morbida e ben evoluta accompagnata da ottima
freschezza.

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI: ottimo con primi
piatti saporiti, carne rossa, selvaggina, formaggi
di media e lunga stagionatura.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18° ¢



