ROENO

TRENTO DOC

ROENO

azienda agricola

Metodo Classico
Trento Doc 48 mesi

Unvino di straordinaria struttura,affascinante
sintesidiinnovazione etradizione.
Un Trento docdigrandepersonalita, sicaratterizza

per freschezza, fragranzae finezza.

DENOMINAZIONE: Trento Doc
VARIETA' DELLE UVE:100% Chardonnay

VINIFICAZIONE:Siesegue unavendemmiaamano in
piccole casse; segue pressatura soffice delleuveintere di
Chardonnay. Lavinificazione avviene perilogo% inacciaioe
10% intonneaux. Laprimaverasuccessivaviene
imbottigliatoconl’aggiunta dilieviti selezionati.

Viene eseguitoilremuage manuale e dopounapermanenza
suilievitidi almeno 48m e siavvienelasboccaturacon
I"aggiuntadellaliqueur d’expedition.

AFFINAMENTO SUILIEVITI: 48 mesi
COLORE: giallo paglierino brillante conriflessi dorati
SENTORI: Vino di grande espressione con piacevoli sentori

dilievitoemandorla dolce euno sfumato fondo aromatico
tipicodello Chardonnay.



