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Solaris è un vitigno PIWI, nato da incroci di diverse varietà di vite. In
grado di sopportare naturalmente gli attacchi fungini, come
peronospora e oidio. 

L’azienda ROENO con questo vino afferma il suo impegno nella
salvaguardia della natura e della biodiversità del suo territorio,
rinunciando all’uso di anticrittogamici, insetticidi e diserbanti.

V a r i e t à  D ' u v a :  So lar is

M o d a l i t à  d i  r a c c o l t a :  manuale

V i n i f i c a z i o n e  :  L’uva  v iene  de l icatamente  d iraspata  e  p ig ia ta .  La
fermentaz ione  a lco l ica  avv iene  con  maceraz ione  de l le  bucce  in
conteni tor i  d i  acc ia io  inox  termocondiz ionat i .  
Per  es trarre  i  precursor i  aromat ic i  ed  a l tr i  component i  organic i
present i  ne l le  bucce ,  vengono esegui te  d iverse  fo l la ture .

A f f i n a m e n t o :  avv iene  per  6  mesi  in  serbato i  d ’acc ia io  a
contat to  con  le  fecce  nobi l i

C o l o r e :  gia l lo  pag l ier ino  intenso

P r o f u m o :  prof i lo  o l fa t t ivo  f ine  ed  intenso ,  ove  preva lgono le  note
tropica l i  e  ba lsamiche .  Un Solar is  r icco  d i  s faccet tature ,  da l la
spiccata  pers is tenza  ed  intens i tà .

S a p o r e :  molto  intenso  ed  aromat ico ,  f rut tato ,  f lorea le  e  vegeta le ,
con  note  d i  f rut ta  a  po lpa  g ia l la ,  f rut ta  esot ica  e  qua lche  r icordo  d i
erbe  aromat iche

T e m p e r a t u r a  d i  S e r v i z i o :

A c c o s t a m e n t i  G a s t r o n o m i c i :  ott imo come aper i t ivo  s i  accompagna  a
crostace i  d i  ogni  t ipo ,  a  carni  b ianche  e  a  formaggi  a  pasta  cot ta .

G r a d a z i o n e :  13 . 5% VOL.

10°C


